
Entrée 

Plat

Dessert

Médaillon de foie gras de canard, gelée de framboises et griottes, pain
aux fruits 

ou
Tartare de bar et mangue, vinaigrette au fruit de la passion et citron

caviar 

Noix de Saint-Jacques snackées au beurre, sauce champagne 
ou

Filet de boeuf, jus de viande au vin jaune et champignons 

Accompagnement : Purée de céleri à l’huile de truffe et légumes rôtis 

Coeur au chocolat, insert crème brûlée butternut, biscuit madeleine 

Amuse-Bouche
Bouchée de saumon fumé au fromage frais combava 

Crème de patate douce au paprika fumé et magret fumé

Menu Spécial Saint-Valentin
D I N E R

V E N D R E D I  1 4  &  S A M E D I  1 5  F É V R I E R  2 0 2 5

UNIQUEMENT SUR RÉSERVATION AU
02 38 49 99 02 / HB1F0@ACCOR.COM

55€
par personne
hors boisson


